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Traiteur - Dax

PLATS CUISINES A EMPORTER
Tarif au 01 JANVIER 2026

A COMMANDER UNE SEMAINE AVANT

ENTREES Portion
CROUSTILLANT AUX RIS DE VEAU FORESTIERE.........cccteiiiiiiiiiereceeeeeeeeie e 9.00 €
CROUSTADE DE CANARD AUX POMMES ET MIEL......c.ccccooiiiiiiinieeeeeeeee e 8.00 €
TARTARE AUX DEUX SAUMONS, mousse d’agrumes et aneth en verrine................coenee.n. 9.00 €*
WRAPS DE LEGUMES CROQUANTS A L’INDIENNE ........cocoiiiiieitieeeeeeeee e 8.00 €
GRATINEE DE SAINT JACQUES ET FRUITS DE MER AU SAFRAN ......cccccevveiicienen. 13.50 €
PLATS

DARNE DE MERLU & I’€Spagnole..........ccceriiriiiiniiiiiienienieeeeie ettt 10.00 €
FRICASSEE DE CHIPIRONS & 18 LUZICNNE ......cccvieiiieiiieiieeie ettt et sve e seneeaeesene e 10.00 €
SAUMON EN CHAUD-FROID (10/12 PEISONNES) .....veeureriererrierreeiensresseeeesseesseessesseesseessessnens 12.00 €
FRICASSEE DE RIS DE VEAU aux senteurs des SOUS-DOIS.........coouieriieiieeiiienieeieesie e 55.00 €/KG
NOISETTES DE VEAU, crémeux de MOTIIIES . .......uuvviiiiiieiiieeeeeeeeeee et eeee e 15.00 €
MIGNONS DE PORC LAQUES au miel et gingembre ...........ccoevieiiiiiiieiiiiieieceee e 10.00 €
BALLOTIN DE VOLAILLE FORESTIERE, sauce poulette ..........cccccocvveevieiniiieeniieeniee e 9.50 €
SUPREME DE PINTADEAU TRUFFE, sauce champignons des Bois..........ccccceecveriiienireienee. 11.50 €
AXOA DE VEAU relevé délicatement au piment d’Espelette/pommes vapeur ......................... 12.00 €
PAELLA AUX FRUITS DE MER ET POULET (de juin & octobre)..........cccceevveevereeseeneeennenen. 12.00 €
CHOUCROUTE (d’octobre a avril) aux Sept VIANAES .......cccueerueeriieriieeiieriieeieeneeeveesieeveeseeeens 12.00 €
LEGUMES

GRATIN DAUPHINOIS (portion de 200 ©)........cecueeriierieeieeniieeieesiieereeseieeveeseeeseessnesseesseeans 290 €
ECRASE DE POMME DE TERRE AUX CEPES .....cccoiiiiiiiiiiiieeeeeseeeeeeeee e 2.90 €
POELEE DE LEGUMES GOURMANDS (150 Z/PETS)...ceevuieiiieirieeeiieieeeiieeieeeeeereeseveeseessneens 2.50 €
FLAN DE LEGUMES ...ttt sttt ettt st 2.90 €

*consigne de 2.50 € remboursée a la restitution

Selon disponibilités de matiéres premicres.
Nous nous réservons le droit d’effectuer des changements tarifaires selon le cours du marché.
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PLATS PREPARES A EMPORTER
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Woraps de légumes croquants a l'indienne

Verrine de pulpe d’avocat et cocktail de
crevettes

Gratinée de saint Jacques et fruits de mer
au safran

Saumon en chaud-froid

Fricassé de ris de veau forestiere

X : contient I’allergéne présent
X : Peut contenir des traces de 1’allergéne



Arachide

Ballotin de volaille forestiere, sauce
poulette

Mignons de porc laqués miel gingembre

Paella aux poulet et fruits de mer

Supréme de pintadeau truffé,
Infusion aux baies de Sichuan

Axoa de veau relevé au piment d’Espelette
Gratin dauphinois X
Ecrasé de pomme de terre aux cepes
Poélée de légumes gourmands

Tatin de Iégumes a la provencale

X : contient I’allergéne présent
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X : Peut contenir des traces de I’allergéne

CEuf

Mollusque

> Moutarde

>

Poisson

Sésame

>

Soja

>

Sulfites
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