Traiteur - Dax

PLATS CUISINES A EMPORTER
Tarif au 01 JUIN 2022

A COMMANDER UNE SEMAINE AVANT

ENTREES Portion
MILLEFEUILLE DE FOIE GRAS ET COMPOTEE DE POMMES CARAMELISEES.......... 6.00 €
TOURTE CHALOSSAISE DE BEUF DE CHALOSSE ET FOIE GRAS (4/6 pers)................ INDISPONIBLE
BALLOTIN DE SAUMON FUME ET CHAIR DE CRABE ........cccooiiiiiee s 8.00 €
VERRRINE DE PULPE D’AVOCAT ET COCKTAIL DE CREVETTES.........ccccoeiveiveieienn, 6.00 €*
AUMONIERE DE ST JACQUES, FRUITS DE MER ET POIREAUX CONFITS........cccco..... 750 €
PLATS

PAVE DE CABILLAUD BRAISE, minestrone de Iégumes au basilic............cccccceevveiiveieiiennnn 8.50 €
FILET DE MERLU, écrasé de panais a I’huile de noiSettes..........ccovvervreinieiiiiienieie e 9.00 €
PAVE DE SANDRE, sauce dieppoise aux fruitsS de Mer ..........cccooeveeieiieiiese e 9.50 €
RISOTTO DE GAMBAS aux champignons et PArMESAN ..........ccovrerireeierienrenesie s seeeeeens 9.00 €
FRICASSEE DE RIS DE VEAU aux senteurs des SOUS-DOIS..........cccuervrierieeresieseenieeeeseeneens 47.50 €/KG
NOISETTES DE VEAU, créemeux de MOFTIES........c.coiiiieiiieie it 10.00 €
JAMBONNETTE DE POULET DES LANDES aux trompettes et jambon de campagne ......... 9.00 €
MIGNONS DE PORC SNACKES, sauce Argenteuil aux asperges VErtes .........ccccuevevevereeeenns 8.50 €
WOK DE CANARD, miel et s0ja, |EgUMES CrOQUANTS ........ccoeieieirieiieeeie s INDISPONIBLE
SUPREME DE PINTADEAU TRUFFE, jus au Calvados .............cooueiiierinnenene e, 9.00 €
AGNEAU DE SEPT HEURES auX CItronS CONTILS ......cceiieiieieiieseeie e 10.00 €
LEGUMES

GRATIN DAUPHINOIS (portion de 200 G).......coueeeieiiienieniesiesieseseeee e 2.40 €
ECRASE DE POMME DE TERRE AUX CEPES ..ottt 3.50 €*
ENDIVE BRAISEE AU BEURRE CLARIFIE ET SUCRE ROUX......cccccoiiiiieieiece e 2.50 €
TATIN DE LEGUMES A LA PROVENCALE ..ot 3.50 €

*consigne de 2.50 € remboursée a la restitution

Selon disponibilités de matieres premiéres.

Nous nous réservons le droit d’effectuer des changements tarifaires selon le cours du marché.



Millefeuille de foie gras et compotée de
pommes caramélisées

Tourte chalossaise de beeuf de Chalosse et
foie gras

Ballotin de saumon fumé et chair de crabe

Verrine rillettes de saumon, émulsion de
févettes et chutney de tomates

Aumoniere de st Jacques, fruits de mer et
poireaux confits

Pavé de cabillaud braisé, minestrone de
légumes au basilic

Filet de merlu, écrasé de panais a I’huile de
noisettes

Pavé de sandre, sauce dieppoise aux fruits
de mer

Risotto de gambas aux champignons et
parmesan

Fricassé de ris de veau aux senteurs des
sous-bois

Noisettes de veau, crémeux de morilles

X : contient 1’allergéne présent
X : Peut contenir des traces de 1’allergeéne

Arachide

PLATS PREPARES A EMPORTER
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PLATS PREPARES A EMPORTER
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Jambonnette de poulet des Landes aux X
trompettes et jambon de campagne
Mignon de porc snackés, X
sauce Argenteuil aux asperges vertes
Wok de canard, miel et soja, X
légumes croquants
Supréme de pintadeau truffé, X
jus au Calvados
Agneau de sept heures aux citrons confits X
Gratin dauphinois X X X
Ecrasé de pomme de terre aux cépes X
Endive braisée au beurre clarifié et X
sucre roux
Tian de légumes a la provencale X

X : contient 1’allergéne présent
X : Peut contenir des traces de I’allergene
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