
Prestations	  au	  choix	  
	  
	  
	  

Mise	  en	  bouche	  
Fine	  tartelette	  de	  rouget	  aux	  fines	  herbes,	  mikado	  de	  betterave	  crue	  et	  pomme	  acidulée	  

****	  
Pastilla	  de	  ris	  de	  veau	  et	  filets	  de	  cailles	  aux	  pleurotes	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

****	  
Canon	  de	  volaille	  truffé	  aux	  cacahuètes	  de	  Soustons	  et	  girolles	  

Déclinaison	  de	  petits	  légumes	  
****	  

Délicieux	  chocolat	  passion,	  nectar	  de	  mangue,	  sorbet	  framboise	  
****	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  

Pain	  –	  Café	  
	  
OU	  
	  

Crumble	  de	  foie	  gras	  de	  canard	  rôti,	  compotée	  de	  cerises	  au	  piment	  d’Espelette	  
****	  

Tartare	  de	  saumon	  et	  St	  Jacques	  à	  l’huile	  de	  vanille,	  salade	  Wakamé,	  sorbet	  citron	  basilic	  
****	  

Noisettes	  de	  veau	  snackées	  à	  la	  plancha,	  crème	  Argenteuil	  aux	  asperges	  vertes	  
Déclinaison	  de	  petits	  légumes	  

****	  
Framboisier	  et	  son	  coulis	  

****	  
Pain	  –	  Café	  

	  


